




 

 

Javaslat  

 

ARIAS  pincészet 

 települési értéktárba történő felvételéhez 

 

 

„A dombokkal körülölelt Pécselyi-medence számunkra egy külön világ, amiben ugyanolyan gazdag és 
egyedülálló borokat készíthetünk, mint amilyen gazdag és egyedülálló a Balaton-felvidéki térség 

élővilága.” 

 

 

 

KÉSZÍTETTE: 

 Mészáros József  

Pécsely 2022. 01. 

 

 

 



I. A JAVASLATTEVŐ ADATAI: 
 

Név:Mészáros József 
Cím:Pécsely 

email: 

 

 

 

 

II. A NEMZETI ÉRTÉK ADATAI 

 

1. A nemzeti érték megnevezése: 
 

 

 Szőlő és borkultúra 

 

2. A nemzeti érték szakterületenkénti kategóriák szerinti besorolása: 
 

      agrár-és élelmiszergazdaság 

 

 

 

 

3. A nemzeti érték fellelhetőségének helye:  
 

  Pécsely  Meggy.hegy 

 

 

 

 

4. Értéktár megnevezése, amelybe a nemzeti érték felvételét kezdeményezik: 
 

             Települési Értéktár, Pécsely 

 

 

 

 



5. A nemzeti érték rövid, szöveges bemutatása, egyedi jellemzőinek és történetének leírása: 

 

Történetük a Kálmán család által, a Meggy-hegyen (a dűlő neve Megye-hegy) 

megvásárolt 800 négyszögöles szőlővel, és a hozzá tartozó kis borpincével indult. Az 
akkor még kizárólag hobbiként induló szabadidős tevékenység 1998-2000 között 
telepített közel 1 hektár szőlővel, és egy új, a nagyobb terület termését befogadni 
képes pince építésével lépett a következő szintre. Az új pince elkészültével Kálmán 
József átadta a borkészítés lehetőségét a fiának, ahol már modernebb technológiával 
készülhettek a borok. 
A következő mérföldkő 2007-ben érkezett el, amikor felmerült a salgótarjáni családi 
cég jövőjének a kérdése. A folytatás helyett a költözést és a borászatot választották, és 
szülők segítségével alakította meg, a már árutermelő Kálmán Pincét. 
A folyamatos telepítéseknek, fejlesztéseknek köszönhetően 2012-ben jelentünk meg a 
piacon. 

2018 közepén marketingszempontokat figyelembe véve a pincét átkereszteltük, és 
felvettük az Arias nevet. 
A borászat nevét adó bogár az Arias . a Balatonfelvidék egyik legértékesebb faja, 
amelynek hosszú ideig a Pécselyi-medence volt az egyetlen  ismert élőhelye. 

      Mára már 10 hektáron gazdálkodik Pécselyen és Balatonfüreden. 

Legfőbb fajtájuknak, a borvidéket is meghatározó olaszrizlinget tekintik, ez teszi ki 

területeik közel felét. Két eltérő karakterű változatot is készítenek belőle, amiket 
érdemes összehasonlítani egymással, egyet Pécselyről és egyet Balatonfüredről. A 
szürkebarát, a chardonnay és az irsai olivér elsősorban a gyümölcsös oldalát mutatja 
meg. A kékfrankosból a rozé és a gyöngyöző mellett vörösbort is készít, ami a 
cabernet franc-kkal együtt bizonyítja, hogy a Balaton északi partján is érdemes kék 
szőlővel foglalkoznunk. 
Büszkék rá, hogy munkájukat az ‘Év bortermelője Balatonfüreden’ címmel ismerték el 
2019-ben és 2021-ben. 

 

 

6. Indoklás az értéktárba történő felvétel mellett:  
 

A két hagyományos, több generációs gyökerekkel rendelkező borászat mellett az Arias 
borászat, üstökösként tört fel. Borászati hagyományokkal nem rendelkező múltjuk ellenére, a 
közelmúltban, mind a tájat meghatározó építészeti remekművel, mind a szakmai sikerekkel, 
indokolható, hogy felvegyék a Pécselyi Értéktárban. 
 

A családi pincészet borai több rangos versenyen is díjat nyert . Többször nyerték el az Év 
borásza címet, valamint az” Év bortermelője „címet. Jeles képviselője a minőségi Balaton-

felvidéki borkultúrának  

 



 

 

 

 

III. MELLÉKLETEK 1. Fényképek 

  

 

 

 

  



 

 

Javaslat    

 

 

Balogh pincészet 

 települési értéktárba történő felvételéhez 

 

 

 

 

 

 

 

KÉSZÍTETTE: Mészáros József 2022. 01. 

 

 

 

 



 

 

I. A JAVASLATTEVŐ ADATAI: 
 

Név:Mészáros József 
Cím:Pécsely 

email: 

 

 

 

 

II. A NEMZETI ÉRTÉK ADATAI 

 

1. A nemzeti érték megnevezése: 
 

 Szőlő és borkultúra 

 

 

2. A nemzeti érték szakterületenkénti kategóriák szerinti besorolása: 
 

      agrár-és élelmiszergazdaság 

 

 

3. A nemzeti érték fellelhetőségének helye:  
 

 

 Pécsely Balatoni u.17. 

        GPS: 46.951699, 17.793240 

 

4. Értéktár megnevezése, amelybe a nemzeti érték felvételét kezdeményezik: 
 

 

             Települési Értéktár, Pécsely 

 

 

 

 

 



5. A nemzeti érték rövid, szöveges bemutatása, egyedi jellemzőinek és történetének leírása: 

A Balogh Család már az 1980-as évek óta hobbi szinten termesztett szőlőt Pécselyen, 
amikor is a megvásárolt földre nagy nehézségek árán tudtak szőlőt telepíteni. Igazából ez 
csak egy kikapcsoló, rekreációs tevékenység volt a szülők számára. Az Ő általuk 
megszerzett birtokok lettek a későbbi Balogh Pincészet szőlőültetvényeinek alapjai. A 

Balogh család birtokviszonyait egyengető nagymama a rendszerváltáskor Róbert nevű 
unokájára hagyományozta saját szőlőjét is, amelyet ő azóta is nagy becsben tart. Majd pár 
évvel később árverésen a szülőkkel közösen vásárolt 1 hektár szőlőt Pécselyen a Kósa 
dűlőben. Ekkor fogalmazódott meg Balogh Róbertben a családi pincészet létrehozása.  

Megnősült, a párja méltó társa lett, aki mindenben támogatja, segíti, aktív részese lett a 
szőlőtermesztő gazdaság megalapításában. 

2002-ben ismét földterületeket vásároltak, már közösen, valamint  4,0 hektár szőlőt 
telepítettek a fajtaválaszték bővítése céljából. A birtok szép lassan 7,5 hektárra nőtt az 
időközben megvásárolt területekkel együtt. 2012 tavaszán újabb fajták telepítésével a 
szőlőbirtok nagysága elérte a 11 hektárt. 2016-ra újabb földbérletek segítségével kialakítottuk 
a jelenlegi birtoknagyságot, a 18 hektárt. 

2001-ben elindították a szőlőtermesztésre kiválóan alkalmas területek szőlővel történő 
betelepítését. 

Majd több ütemben a szőlőterületeink nagysága 18 hektárra gyarapodott. Először csak 
szőlőtermelésben gondolkodtak, majd a borászat felé is fordultak és 2008-ban 

lepalackozták az első évjáratukat. 

Azokra az elismerésekre és díjakra a legbüszkébbek, amelyek a közvetlen környezetükben, régiókban 
születnek. Balatonfüred városa minden évben megrendezi a borversenyét, amelynek keretén belül 
kiosztásra kerül Az Év Bortermelője Balatonfüreden cím. 

A családi Balogh Pincészet 2011-ben és 2015-ben is elnyerte ezt a kitüntető címet. Ezek a díjak, 

elismerések, motivációk voltak a jövőre nézve. 

A borászat alapja a szőlészet. A borászatukat maguk látják el alapanyaggal, elvétve 
szoktak szőlőtermést vásárolni. A szőlészetben és növényvédelemben megszerzett 
elméleti tudásukat a szőlőművelés során maximálisan ki tudják, úgy használni, hogy a 
kívánt szőlőtermés mennyisége és minősége megfeleljen a pince igényének.  

18 hektáruk  több apróbb-nagyobb parcellaméretű terület összességéből áll Balatonfüreden és 
Pécselyen. Azokon itt is, ott is volt egy-egy funkcióval rendelkező pincécske. Ezt tudták megszüntetni 
2021 év nyarán elkészült, új pincészetünkkel. 2020 év őszén volt az első szüretük, amikor is a 
leszüretelt szőlőt már az új pincészetben tudták feldolgozni, erjeszteni, érlelni, tárolni, palackozni 
valamint a vásárlók a fogyasztók felé értékesíteni. 

 

2022. márciusában elnyerték az Év Balatoni Háza 2021 díjat a gazdasági épület kategóriájában. Ez a 
díj újabb lendületet ad, hogy a Pécselyi medencében a szőlőtermesztést és a borkészítést tovább 
folytassák, gazdálkodásuk színvonalával erősítsék a térség jó hírét. 



Csodálatos borkóstoló teremmel gazdagodott a pincészet, itt végre lehetőségük nyílik a vendégekkel 
megismertetni a munkásságukat és annak gyümölcsét, a boraikat. Szeretettel mondják el 

vendégeiknek, hogy mennyi munka van egy palack bor elkészítésében. Próbálják megismertetni a 

hozzájuk érkezőkkel a pincészetüket apró kis történetekkel, rávilágítani a páratlan természeti 
értékeikre, felvázolni terveiket, bevonni őket az életükbe.  

Az évek során nagy szerepet szántak és szánnak a társadalmi szerepvállalásnak. A Róbert és Mónika 
pályaorientációs kirándulásra érkező osztályokat fogadnak, általános iskolásokat és gimnáziumi 
tanulókat is. Az ő érdeklődési szintjüknek megfelelően mutatják be a pincészetet és egyes 
munkaműveleteket. Nagy sikert aratott a látogatás, ami azért is bíztató mert a szőlész-borász szakma 
nem olyan csalogató mostanában. 

Mónika már negyedik éve a Balatonfüred-Szőlősi Hegyközség elnöki tisztjét tölti be, saját 
gazdálkodásán keresztül is látva a lehetőségeket, buktatókat a helyi termelők termelésében, 
próbálják a lehetőségeket feltárni, problémákat megoldani a kollégákkal. 

 

Pincészetben található palackozott borok:   

Balatonfüred-Csopaki Olaszrizling 

Balatonfüredi Olaszrizling 

Kései szüretelésű Szürkebarát 

Balatonfüredi  Sauvignon Blanc 

Pécselyi Sauvignon Blanc 

Irsai Olivér 

Muscat Ottonel 

Julie 

Gyöngy 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



6. Indoklás az értéktárba történő felvétel mellett:  

 A Pécselyi-medence mint a Balatonfüred-Csopaki történelmi borvidék kiemelkedő termőhelye, az 
elmúlt évek során 3 meghatározó borászattal képviselteti magát a regionális és országos borpiacon. 
Egyik meghatározó szereplője a Balogh pince. Mind a termő terület nagysága, mind a széles 
fajtaspektruma a vezető borászatok közé emeli őket. Az elmúlt évtizedek dinamikus fejlődése, elért 
eredményeik, mindenképpen a helyi értéket képvisel. 

A Balogh család a borászatához szükséges alapanyagot saját maguk termesztik. Rendkívül nagy 
odafigyeléssel, szeretettel gondozzák a szőlőültetvényeket, amelynek meg is van az eredménye. 
Messze földön híresek a finom zamatú boraik. Több rangos versenyen nyertek már díjakat a boraikkal. 
amelyek újabb lendületet adnak, ahhoz hogy a Pécselyi medencében a szőlőtermesztést és a 
borkészítést tovább folytassák, gazdálkodásuk színvonalával erősítsék a térség jó hírét. 

 

 

Méltán vagyunk büszkék a Balogh pincészetre. A települési Értéktárba  kiemelten javaslom a 

felvételüket. 

 

 

 

III. MELLÉKLETEK 1. Fényképek 



 

  

  

https://baloghpinceszet.hu/_user/page/gallery/3/24.jpg


 

  



Javaslat  

 

 

Kovács Imre citerakészítő és a dunántúli hasas citera 

 települési értéktárba történő felvételéhez 

 

KÉSZÍTETTE: Mészáros József 2022. 02. 

 

 

 

 

I. A JAVASLATTEVŐ ADATAI: 
 

Név:Mészáros József 
Cím:Pécsely Pincesor 1. 

email:meszarospince@canet.hu 20/4716933 

 

 

 

II. A NEMZETI ÉRTÉK ADATAI 

 

1. A nemzeti érték megnevezése: Népi kézművesség 

2. A nemzeti érték szakterületenkénti kategóriák szerinti besorolása:  Népi hangszerkészítés 

3. A nemzeti érték fellelhetőségének helye:  Pécsely Templom u 97. 

4. Értéktár megnevezése, amelybe a nemzeti érték felvételét kezdeményezik: 
 

             Települési Értéktár, Pécsely 

 

 

 

 

 

5. A nemzeti érték rövid, szöveges bemutatása, egyedi jellemzőinek és történetének leírása: 
Kovács Imre 2014 óta, életvitel szerűen Pécselyen lakik, Hajdúnánásról költözött ide, 
felélesztette és megvalósított régi álmát a citerakészítést. Mint amolyan ezermester, szinte 
minden kézműves szakmában otthon levő ember, fejlesztette ki az általa készített citerákat. A 



citerához mint ősi magyar népi hangszerhez fűződő kapcsolata 1972- ig nyúlik vissza, amikor 
elkezdett a Hajdúnánási citerazenekarban muzsikálni. Már akkor sem volt egyszerű beszerezni 
a hangszert. A hangszerboltok nem, vagy csak nagyon ritkán forgalmazták, a készítők pedig 
nagyon keveset gyártottak. 1978-ban készítette az első, már zenére is fogható citeráját, ez 
annyira jól sikerült, hogy a zenekara 1980-ban csak az ő hangszereivel játszott, mintegy 12 db 
készült el. Ezután hosszú ideig csak zenélt, de nem készített hangszert. 2002-ben merült fel 

újra az igény, ekkorra már egy megreformált, egyedi intarziás díszítésű, úgynevezett dunántúli 
hasas citerát készített. 2014-től a tihanyi citerazenekarhoz csatlakozott. 2016-ban 

megalakította Balatonfüreden a Rézhúros citera együttest, ahol a zenészek az ő általa készített 
citerákkal játszanak.  
Az általa készített hangszer, hagyományos formájú, de mégis egyedi megjelenésű, a 
különböző díszítési formák, az egyedi építési technikák, teszi különlegessé, mind 
megjelenésben, mind hangzásban. Azon kevés hangszerek egyike a citera, amely önmagában 
is képes egy zenekart helyettesíteni. A váza vagy corpusa, hegyi juhar, a fedele válogatott 
lucfenyő. Készülhet egyszerű, vagy díszített formában, olykor csontberakással, vagy feketedió 
intarziával is. A zsűrizett citerái, modern míves termék kategóriában kerülnek a zenészekhez. 
Az általa készített citerák a   citera.hu    oldalon tekinthetők meg. 
 

 

 

6. Indoklás az értéktárba történő felvétel mellett:  
Kovács Imre az elmúl csaknem egy évtizedben. számos helyi rendezvényen fellépett 
citerajátékával, gazdagítva a helyi közösség zenei kincseit. Aktív tagja a Veszprém megyei 
Népművészeti Egyesületnek is. A csipkeverés, a szőttes készítés mellett, a citerakészítés a 
Pécselyi kézművesség harmadik élő alappillére. A Pécselyi helyi értéktárba való felvételét 
javaslom. 

 

 

 

III. MELLÉKLETEK 1. Fényképek 

 

 



 

 

 

 

 

 

Javaslat 

 

Csipkeverés múltja és jelene Pécselyen 

 

 

települési értéktárba történő felvételéhez 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                     KÉSZÍTETTE:  
Somosné Farkas Edina 

Pécsely 2022. 02. 
 

 

 

 



 

 

 

I. A JAVASLATTEVŐ ADATAI:  
Név: Somosné Farkas Edina 

Cím: 8245 Pécsely, Fő utca 124.     

E-mail: s.farkasedina@gmail.com 

 

 

 
 

II. A NEMZETI ÉRTÉK ADATAI 

 

 

1. A nemzeti érték megnevezése:  
 

Csipkeverés múltja és jelene Pécselyen 

 

 

 

 

 

2. A nemzeti érték szakterületenkénti kategóriák szerinti besorolása:  
 

 

 

              Kulturális örökség 

 

 

 

 

3. A nemzeti érték fellelhetőségének helye:  
 

 

Csipkeház, Pécsely, Templom utca 5.  
 

 

 

 

 

 

 

4. Értéktár megnevezése, amelybe a nemzeti érték felvételét kezdeményezik: 
 

 

 

 Települési Értéktár 
 

 



5. A nemzeti érték rövid, szöveges bemutatása, egyedi jellemzőinek és 

történetének leírása:  
 

A csipkeverés kezdete Pécselyen az 1920-as évekre nyúlik vissza. 1908-ban, Balatonendréden 

Kájel Endre református lelkész Csipkemanufaktúrát hozott létre, ahol sok lány és asszony 

sajátította el a csipkeverés tudományát.  

Márton Ferencné (1892-1978), született Nagy Ilona, Nagy Benő (1851-1926) pécselyi 

református lekész lánya, unokatestvérénél, Kájel Endre református lelkésznél tanult meg vert 

csipkét készíteni az 1920-as évek elején. A csipkeverés tudományát népszerűsítette Pécselyen, 

az ehhez kedvet érző lányok, asszonyok körében. Az elkészített alkotásai közül több darabot , 

úrasztal terítőt, keresztelő kancsót stb.  ajándékozott a pécselyi református gyülekezetnek. 

Ezekből pár darabot sikerült az utókor számára megmenteni. 

Sajnos a csipkeverés hagyománya nem terjedt el széles körben és a Márton Ferencné halála 

után nem volt, aki művelte volna e gyönyörű mesterséget. 

A csipkeverés hagyományát hosszú évek múltával, 1999-től Balogh Ernőné Népi 

Iparművésznek sikerült újra kelteni és tovább örökíteni. Mencshelyi származású lévén, ahol 

ma is élő hagyománya van a csipkeverésnek, már gyermekkorától ismerte e szép mesterséget. 

Sikeres csipkeoktatói vizsga után, Pécselyen szakkörök keretén belül ismertette meg 

felnőttekkel és iskolás lányokkal a csipkeverés alapjait. 

 A gyermekek körében is nagyon népszerű lett a csipkeverés. Alkotásaikkal, sikerrel 

szerepeltek kiállításokon és pályázatokon. Folyamatosan szerepeltek Falunapon is. Sajnos az 

általános iskola felső tagozatának megszűnése után , megszakadt a gyermekképzés, de a 

felnőtt szakkör tovább folytatta  alkotói tevékenységét. 

2017-től ismét az érdeklődés középpontjába került 10 éves kislányok körében a csipkeverés.  

Érdeklődésüknek, szorgalmuknak köszönhetően gyönyörű alkotásokat készítettek, és 

készítenek, amelyekkel pályázatokon is szerepelnek. E szakkör tagjai az óta is együtt 

alkotnak. A csipkeház létrehozása lehetővé tette, hogy a felnőtt és gyermek szakkör tagjai 

figyelemmel kísérhessék egymás alkotását, ezáltal ösztönzést kapnak az újabb és újabb 

csipkecsodák elkészítéséhez. 

 

 

 

  

 



 

 

6. Indoklás az értéktárba történő felvétel mellett: E szép és hasznos tevékenység 

hagyományát hosszú évek múltával, 1999-től sikerült átörökíteni Balogh Ernőné csipkeverő 

Népi Iparművésznek, aki már gyermekkorától kezdve ismerte ezt a mesterséget. 

Mencshelyi származása révén az ott fellelhető mintákat összegyűjtve, azokból merítve készíti 

alkotásait. 2001-ben a Magyar Közművelődési Intézet vizsgabizottsága előtt Népi játék és 

kismesterségek csipkekészítő szakán szakkör vezetői és szakoktatói képesítést szerzett. Azóta 

is rendszeresen oktat pécselyi gyermekeket és felnőtteket. Nagyon fontos feladat számára az 

értékek átadása, megőrzése és a hagyományok átörökítése. A Csipkeház létrehozásával 

esztétikus és inspiráló környezetet teremtett a vert csipkét készítő, ezt a mesterséget 

megtanulni vágyó pécselyi lányoknak és asszonyoknak. A Csipkeházban a korszerű 

foglalkoztató termek mellett egy állandó kiállítás is helyet kapott, amely bárki számára 

látogatható.  

2017-től egyre nagyobb érdeklődés tapasztalható a pécselyi gyermekek körében is a 

csipkeverés iránt. A kislányok alkotásai különböző pályázatokon, kiállításokon sikerrel 

szerepeltek, és szép eredményeket értek el. Részt vettek többek között a  Nemzetközi 

gyermekképző- és iparművészeti pályázaton, amelyet Zánkán, a Gyermekalkotások 

Galériájában rendeztek meg. Évek óta sikerrel részt vesznek az Országos Gyermek és Ifjúsági 

Népi Kézműves Pályázatokon.  

A felnőtt szakkör tagjai is rendszeresen bemutatják alkotásaikat különböző kiállításokon, ahol 

bemutatókat is tartanak, ezzel is népszerűsítik e szép mesterséget. Rendszeresen jelen vannak 

alkotásaikkal a Kiskunhalasi Nemzetközi és Országos pályázaton és kiállításon. 

 

 

 

Fentiek alapján tehát szívesen ajánlom a Csipkeverés múltja és jelene Pécselyen felvenni a 

Települési Értéktárba. 

 

 

 

 

 

 

 

 



III. MELLÉKLETEK    Fényképek 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

1999. Falunapi bemutatkozás 

 

 

 

2002. Falunap 

 

 

 

2003. iskolai szakkör 



 

2017. 

 

 

 

 

2017.04. ismét az érdeklődés középpontjában a csipkeverés. 

 

 



 

 

 

2018. Nyitott műhely bemutató 

 

 

 

 

2019. csipkeszakkör 



 

 

 

2020. csipkeszakkör 
 

 

 

2020. XIII. Országos gyermek és ifjúsági vándorlegény pályázaton díjazott alkotások.  
 



 

 

2020. Díjátadó Balatonalmádi 

  

 

2020.  

 

 

 

 

 

2020. 

 



 

 

 

 

2021. Falunap 

 

 

 

 

 

2021. 

 

 



 

 

2021. 

 

2022. 

 

 

 

2022. 
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2022. 

 

 

 

2022.  

 

2022. NMI szakkör „ Tudásunkkal kézenfogva” 



 

 

Javaslat  

Mészáros pincészet 

 települési értéktárba történő felvételéhez 

 

 

KÉSZÍTETTE: 

Sebők Tamás 

Pécsely 2022. 01. 

 

 

 

 

I. A JAVASLATTEVŐ ADATAI: 
 
Név:Sebők Tamás 
Cím:Pécsely 
email: 
 
 
 
 

II. A NEMZETI ÉRTÉK ADATAI 

 

1. A nemzeti érték megnevezése:  
2. Szőlő és borkultúra 

 

3. A nemzeti érték szakterületenkénti kategóriák szerinti besorolása: 
 

      agrár-és élelmiszergazdaság 
 

 



4. A nemzeti érték fellelhetőségének helye:  
5.  Pécsely  

 

 

6. Értéktár megnevezése, amelybe a nemzeti érték felvételét kezdeményezik: 
 

             Települési Értéktár, Pécsely 
 
 

 

7. A nemzeti érték rövid, szöveges bemutatása, egyedi jellemzőinek és történetének leírása: 

Negyedszázada újralapított családi pincészet 15 hektár, zömében saját telepítésű 
szőlőültetvényen dolgozik a Balatonfüred-Csopaki borvidékhez tartozó Pécselyi-
medencében. 
A terület hagyományosan jó minőséget adó fajtája az olaszrizling, amiből normál és 
késői szüreteléssel egyaránt készítenek bort. Több más fehér- és kékszőlő fajtával is 
dolgoznak. A fehér-, illetve vörösborok mellett készítenek rozét is. 

 
A Mészáros Pince egy tipikus családi pincészet, amelynek újra alapítási éve 1989, 
egybeesett a rendszerváltással. A pincészet 6 generációra vezethető vissza, amelyben 
 minden munkafolyamatot helyben végeztek és végeznek ma is, ezzel garantálva a 
minőséget.. A Pince a Pécselyi-medencén belül a Nyáló-hegyen található, amely 
mindig híres volt a tüzes, zamatos borairól.  Jelenleg 15 hektár, zömében saját 
telepítésű szölőültetvénnyel rendelkeznek. Borfajták: Olaszrizling, Chardonnay, 
Tramini, Szürkebarát, Kékfrankos Rosé, Cabernet,Merlot 
Kiváló boraival számos versenyt nyertek. 
A Balaton-felvidék és az országos versenyek rendszeres résztvevői, ahol nagyon sok 
díjban és elismerésben részesültek. 

 
 
 

 

 

 

 

 

 



 

8. Indoklás az értéktárba történő felvétel mellett:  

A Mészáros pincészet egy több generációra visszavezethető családi gazdaság, ahol mindig is a 
tökéletességre törekedtek. A kiváló zamattal, íz világgal rendelkező borai számos verseny nyertese. 
Méltón lehetünk büszkék rájuk,ezért  a Települési Értéktárba felvételre javasoljuk. 

 

 

 

III. MELLÉKLETEK 1. Fényképek 

 

 

 



 

 

 

 

 



Javaslat 

 

 

„ Pécselyi Szövő Műhelygaléria” Hagyományteremtő alkotó tevékenysége. 

települési értéktárba történő felvételéhez 

 

KÉSZÍTETTE: 

Sebők Tamás 

Pécsely 2022.02. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



I. A JAVASLATTEVŐ ADATAI: 

 Név: Sebők Tamás 

 Cím: Pécsely  fő u. 

E-mail:  sebokta76@freemail.hu 

 

 

II. A NEMZETI ÉRTÉK ADATAI 

 

 

1. A nemzeti érték megnevezése:  
 

Szövő Műhelygaléria Hagyományteremtő alkotó tevékenysége 

 

 

2. A nemzeti érték szakterületenkénti kategóriák szerinti besorolása: 
 

 

 

Kulturális örökség 

 

3. A nemzeti érték fellelhetőségének helye:  
 

 

8245.Pécsely 

Templom u. 3. 

 

4. Értéktár megnevezése, amelybe a nemzeti érték felvételét kezdeményezik: 

 

Települési Értéktár 

 

 

 

 

 



5. A nemzeti érték rövid, szöveges bemutatása, egyedi jellemzőinek és történetének 
leírása: 

 

A Szövő Műhelygaléria 2022-ben ünnepli 10 éves fennállását. Tavasztól őszig várja az 
érdeklődőket, ahol saját készítésű, zsűrizett szőnyegeket, szövött gobelineket tekinthetnek meg 
az érdeklődők. Mesterség bemutatókon, játszóházi foglalkozásokon ismerkedhetnek meg a 

szövéssel, fonással, hagyományainkkal. 
 

A Műhelygaléria tulajdonosa Farkas Balázsné Petrikowsky Marianna szövő Népi Iparművész, 
szakoktató. Fontos feladatának tartja, hogy megismertesse az érdeklődőkkel hazánk, ezen 
belül a Balaton-felvidék, a Bakony szőttes kultúráját, népművészetét.  
Alkotásaival számos hazai és külföldi kiállításon, pályázaton vett részt és nyert különböző 
díjakat. Szőtteseit rendszeresen zsűrizteti a Hagyományok Háza által működtetett Népi 
Iparművészeti Tanácsnál, ez által 2003-ban elnyerte a Szövő Népi Iparművész címet. 
Több cikke, alkotása jelent meg különböző országos és megyei szakfolyóiratban, kiadványban. 
1998 óta tagja a Veszprém Megyei Népművészeti Egyesületnek, 2012 óta elnöke. 
Alapítótagja és a népművészeti szekció vezetője a 20 éve alakult Balatonfüred és Környéke 
Múzsa Művészeti KHE-k, a Balatonfüredi Művészklubnak, a Magyar Kézművességért 
Alapítványnak, továbbá tagja az Országos Népi Kézműves Alkotóházak és Műhelygalériák 
Egyesületének. 
 

A Műhelygaléria a kezdetektől fogva csatlakozott a Népi Kézműves Alkotóházak és 
Műhelygalériák Országos hetéhez, amely minden év tavaszán kerül rendezésre. 
Ezen alkalmak is lehetőséget biztosítanak arra, hogy látogatók megismerkedhetnek a Bakony- 

Balaton-felvidék minta kincseivel, hagyományaival. Megtekinthetik a szövőszéket, sőt ki is 

próbálhatják a szövés munkafolyamatát. 
 

 

 

6.Indoklás az értéktárba történő felvétel mellett:  
 

Pécselyen nem volt a szövésnek hagyománya . A környéken csak Nagyvázsonyban 
foglalatoskodtak e tevékenységgel. Az itt termesztett kendert is ott dolgoztatták fel. 
 

A Szövő Műhelygalériában, hagyományteremtő szándékkal bemutatók, foglalkozások 
keretében tanulhatják meg az érdeklődők a szövés technikáját. 

Fontos, hogy a szövő mesterséget a Műhelygalériában bemutatókon, állandó 
kiállításon be tudjuk mutatni az érdeklődőknek, tanulni vágyóknak, akik idejükkel, 
tehetségükkel, munkájukkal a magyar népművészetet, kiemelten a Bakony - Balaton 

felvidék hagyományait megőrzik, megismertetik, tudásukat a fiataloknak átadják. 

 

 A helyi értéktárba felvételre javaslom, mert a Szövő Műhelygalériában 
hagyományteremtő alkotó munka folyik. Az ott felállított szövőszék, lehetőséget 
biztosít arra, hogy az idelátogatók megismerkedhetnek ezzel a szép ősi mesterséggel 
és megcsodálhatják a kiállított szőtteseket. 
 



 

 

 

 

 

 

 


